
Dénomination 

Spécialité laitière au caramel (10% de 

matière grasse dans la partie lactique). 

Unité 

conso. 
1 quadripack /   

1 parfum  

Ingrédients 

Lait et crème pasteurisés, sucre, eau, 

sirop de sucre caramelisé 2,8% (sucre, 

eau), amidons modifiés de riz et de maïs, 

arôme, épaississant : gomme de guar, sel, 

conservateur : sorbate de potassium, 

acidifiant : acide lactique, correcteur 

d’acidité : hydroxyde de sodium, ferments 

lactiques. 

Artikel Nr. 

Code EAN 

73246 

7'612'464'732‘460 

Bezeichnung 

Milchspezialität - Caramel (10% Fett im 
Milchanteil). 

Verkaufseinheit 

Zutaten  

Milch und Rahm pasteurisiert, Zucker, 

Wasser, caramelisierter Zuckersirup 2,8% 

(Zucker, Wasser), modifizierte Reis- und 

Maisstärke, Aroma, Verdickungsmittel: 

Guarkernmehl, Salz, Konservierungsmittel: 

Kaliumsorbat, Säuerungsmittel: Milchsäure, 

Säureregulator: Natriumhydroxid, 

Milchsäurebakterien. 

1 Quadripack /       

1 Sorte 

4 x 125g 

 
4 x 125g 
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Perle de Lait, ce n‘est pas un yogourt, c‘est beaucoup plus doux ! 

Perle de Lait ist nicht ein Jogurt, es ist viel milder und cremiger! 

CARAMEL 


